
附件 3

部分不合格检验项目小知识

一、噻虫胺

噻虫胺是一类高效安全，高选择性的新型烟碱类杀虫剂，其

作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有触杀，胃毒和内吸活性。主

要用于水稻，蔬菜，果树及其他作物上防治蚜虫，叶蝉，蓟马，

飞虱等半翅目，鞘翅目，双翅目和某些鳞翅目类害虫的杀虫剂，

具有高效，广谱，用量少，毒性低，药效持效期长，对作物无药

害，使用安全，与常规农药无交互抗性等优点，有卓越的内吸和

渗透作用，是替代高毒有机磷农药的又一品种。其结构新颖，特

殊，性能与传统烟碱类杀虫剂相比更为优异。《食品安全国家标

准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021)）中规定，噻

虫胺在甜椒中的最大残留限量为 0.05 mg/kg。

噻虫胺不合格的原因主要为：（1）种植者未严格遵守农药

安全间隔期相关规定，施药后，为达到快速上市追求利益最大化，

提前将产品收获上市，或是在蔬菜采收期间使用农药，导致农药

残留超标。（2）农药质量低劣，农药行业制药水平参差不齐，

农民使用的农药品质不纯，导致蔬菜出现农药残留超标问题。

二、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)

山梨酸及其钾盐为酸性防腐剂，具有较好的抑菌效果，对霉

菌、酵母菌和好气性细菌的生长发育均有抑制作用。《食品安全



国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，粉

丝粉条中不得使用山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。山梨酸及其钾

盐(以山梨酸计)超标的原因，可能是企业为增加产品保质期，或

者为弥补产品生产中卫生条件不佳而超范围超剂量使用。山梨酸

及其钾盐可以被人体的代谢系统吸收而迅速分解为二氧化碳和

水，在体内无残留，如果长期食用山梨酸超标的食品，可能会对

人体的骨骼生长、肾脏、肝脏健康造成一定影响。


